
Announcement cum Information 

Brochure 

 

 Five day  
 

Entrepreneurship Development 

Program 
 

 

On 

 

Soybean processing and 

utilization for food uses 
 

 

 

 

 

 

 

 

Organized by 

 

CENTRE OF EXCELLENCE ON 

SOYBEAN PROCESSING AND 

UTILIZATION (CESPU) 

 

ICAR-Central Institute of Agricultural 

Engineering Nabibagh, Berasia Road, 

Bhopal-462038, M.P. India 

 

 

 

Host Institute 

ICAR –Central Institute of Agricultural 

Engineering, Bhopal, a premier institute 

providing engineering solutions to the 

growth of the Agricultural sector, was 

established in 1976. The general mandate of 

the institute is to conduct research on 

agricultural mechanization, post-harvest 

food processing, energy management in 

agriculture and build capacity of appropriate 

stakeholders leading to effective 

management of farming operations, 

increased productivity, conservation of 

resources, reduction in drudgery, prevention 

of losses, generation of employment and 

improvement in the lives of farming and 

allied community. 

 

Location  

The Institute campus is located on Berasia 

Road and is 7 km from Bhopal railway 

station and 10km from airport. 

https://maps.app.goo.gl/a8QnyE3pGh3y4rq

T7. 

 

Centre of Excellence on Soybean 

Processing and Utilisation 
Soybean is not only a major source of 

quality oil, but also contains high quality 

protein and carbohydrates. It has a great 

potential in combating the protein 

malnutrition that exists in this country as 

well as globally. However, its food uses are 

limited in India owing to its beany flavor 

and the fact that it has not been able to be 

popular to the extent desired. The Centre of 

Excellence on Soybean Processing and 

Utilization, earlier named as Soybean 

Processing and Utilization Centre (SPU), 

was established in April, 1985 at the ICAR-

Central Institute of Agricultural Engineering 

(CIAE), Bhopal .The mandate of CESPU is 

to develop processing technology for 

soybean and disseminate those for food uses 

to make available its nutritional and health 

benefits to the population. Concerted and 

focused R & D efforts resulted in 

development of process technology and 

equipment for more than 40 soy-based food 

products suiting to Indian tastes and palates. 

https://maps.app.goo.gl/a8QnyE3pGh3y4rqT7.
https://maps.app.goo.gl/a8QnyE3pGh3y4rqT7.


The center has been conducting 5 days 

Entrepreneurship Development Programme 

comprising lectures and hands-on practices 

at regular intervals. It has trained more than 

3000 upcoming entrepreneurs so far. More 

than 250 of our entrepreneurs from different 

parts of the country have established their 

enterprises for production of nutritious soy-

based value-added food products. 

 

Programme objectives  

 To develop entrepreneurs with 

knowledge of all the aspects involved 

in setting up and successfully running 

a soy food enterprise.  

 To provide knowledge on all allied 

aspects in running a soy food 

enterprise 

 

Course Content 

Soybeans are one of the most versatile 

crops, offering a wide range of health 

benefits and business opportunities. Learn 

about the processing stages, health 

advantages, and how you can start your own 

soy-based venture!  

 Health Benefits of Soybeans 

 Soybean Processing: Stages & Products 

 Entrepreneurship in Soy Processing 

 Soy processing machinery and its maintenance 

 Pilot plant scale production of soy flour, 

soymilk and tofu. 

 Basic biochemical and microbiological 

analysis  

 Certifications & Standards 

 Packaging 

 Opportunities for Innovation 

 Licensing 

 Incubation at ICAR-CIAE 

Start Your Soy Journey Today! 

Contact us: 

In Charge, CESPU 

ICAR-Central Institute of Agricultural 

Engineering Nabibagh, Berasia Road, 

Bhopal-462038, M.P. India 

Phone: 8839446165/9893141634 

Email:soybeantraining@gmail.com 

 

Eligibility: 

Entrepreneurs and aspirants looking for 

establishment of enterprise in soy food 

processing. Applicant should have 

sufficient professional skills of reading 

and writing English and Hindi. 
 

How to Apply 

Application Process and Registration Fees. 

A training fee of Rs. 10,620/- (inclusive of 

18 % GST) (Non-refundable) is to be paid 

Online on https://eventform.in/view/cespu. 

 

Boarding and Lodging  

Lodging and boarding will be provided to 

the participants on payment basis. The 

institute has furnished guesthouse with 

dining in the campus (not included in the 

training fee). No accommodation will be 

provided to family members or guests of the 

participants. The room rates are given …… 

Rooms will be alloted as per availability in 

the guest house.  

 

Travel  
Participants have to make their own 

arrangements and pay charges for travelling 

to ICAR-CIAE, Bhopal and back. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



घोषणा सह सूचना वििरवणका 

 

पाांच दिन 

 

उद्यविता विकास कार्यक्रि 

 

पर 

 

खाद्य उपर्ोग के विए सोर्ाबीन 

प्रसांस्करण और उपर्ोग 
 

 

 

 

 

 

 

सोर्ाबीन प्रसांस्करण और उपर्ोग पर उत्कृष्टता 

कें द्र (सेस्पू) 

 

आईसीएआर-कें द्रीर् कृवष इांजीवनर्ररग सांस्थान 

नबीबाग, बैरवसर्ा रोड, भोपाि-462038, 

ि.प्र. भारत द्वारा आर्ोवजत दकर्ा गर्ा 
 

िजेबान सांस्थान 

आईसीएआर-कें द्रीर् कृवष इांजीवनर्ररग सांस्थान, 

भोपाि, कृवष के्षत्र के विकास के विए इांजीवनर्ररग 

सिाधान प्रिान करने िािा एक प्रिुख सांस्थान, 

1976 िें स्थावपत दकर्ा गर्ा था। सांस्थान का 

सािान्र् कार्य कृवष िशीनीकरण, फसि कटाई के 

बाि खाद्य प्रसांस्करण, ऊजाय पर अनुसांधान करना 

ह।ै कृवष िें प्रबांधन और उवचत वहतधारकों की 

क्षिता वनिायण से खेती के कार्ों का प्रभािी प्रबांधन, 

उत्पािकता िें िृवि, सांसाधनों का सांरक्षण, कठिन 

पठरश्रि िें किी, नुकसान की रोकथाि, रोजगार 

का सृजन और खेती और सांबि सिुिार् के जीिन 

िें सुधार होगा। 
 

जगह  

सांस्थान पठरसर बैरवसर्ा रोड पर वस्थत ह ै और 

भोपाि रेििे स्टेशन से 7 दकिी और हिाई अड्ड ेसे 

10 दकिी िरू ह।ै 

https://maps.app.goo.gl/a8QnyE3pGh3y4rq

T7। 

 

सोर्ाबीन प्रसांस्करण और उपर्ोग पर उत्कृष्टता 

कें द्र 

सोर्ाबीन न केिि गुणित्तापूणय तिे का प्रिुख स्रोत 

ह,ै बवकक इसिें उच्च गणुित्ता िािा प्रोटीन और 

काबोहाइडे्रट भी होता ह।ै इसिें इस िेश के साथ-

साथ विश्व स्तर पर िौजूि प्रोटीन कुपोषण से 

वनपटन ेकी काफी क्षिता ह।ै हािााँदक, इसके बीनी 

स्िाि के कारण भारत िें इसका खाद्य उपर्ोग 

सीवित ह ै और र्ह िाांवित सीिा तक िोकवप्रर् 

नहीं हो पार्ा ह।ै सोर्ाबीन प्रसांस्करण और उपर्ोग 

पर उत्कृष्टता कें द्र, वजसे पहि ेसोर्ाबीन प्रसांस्करण 

और उपर्ोग कें द्र (एसपीर्ू) के नाि से जाना जाता 

था, अप्रिै, 1985 िें आईसीएआर-सेंट्रि इांस्टीट्यूट 

ऑफ एग्रीककचरि इांजीवनर्ररग (सीआईएई), 

भोपाि िें स्थावपत दकर्ा गर्ा था। सीईएसपीर् ूका 

काि विकवसत करना ह।ै सोर्ाबीन के विए 

प्रसांस्करण प्रौद्योवगकी और आबािी को इसके 

पोषण और स्िास््र् िाभ उपिब्ध करान े के विए 

खाद्य उपर्ोग के विए इसका प्रसार करना। 

सिवन्ित और कें दद्रत अनुसांधान एिां विकास प्रर्ासों 

के पठरणािस्िरूप भारतीर् स्िाि और ताि ु के 

अनुरूप 40 से अवधक सोर्ा-आधाठरत खाद्य 

उत्पािों के विए प्रदक्रर्ा प्रौद्योवगकी और उपकरणों 

का विकास हुआ। 

कें द्र 5 दििसीर् उद्यविता विकास कार्यक्रि 

आर्ोवजत कर रहा ह ैवजसिें वनर्वित अांतराि पर 

व्याख्र्ान और व्यािहाठरक अभ्र्ास शाविि हैं। 

इसने अब तक 3000 से अवधक उभरते उद्यविर्ों 

को प्रवशवक्षत दकर्ा ह।ै िेश के विवभन्न वहस्सों से 



हिारे 250 से अवधक उद्यविर्ों ने पौवष्टक सोर्ा 

आधाठरत िकूर्िर्धधत खाद्य उत्पािों के उत्पािन के 

विए अपने उद्यि स्थावपत दकए हैं। 

कार्यक्रि के उदे्दश्र्  

• सोर्ा खाद्य उद्यि स्थावपत करन े और 

सफितापूियक चिान ेिें शाविि सभी पहिुओं का 

ज्ञान रखन ेिाि ेउद्यविर्ों को विकवसत करना।  

• सोर्ा खाद्य उद्यि चिाने िें सभी सांबि पहिुओं 

पर ज्ञान प्रिान करना 
 

पाठ्यक्रि सािग्री 

सोर्ाबीन सबसे बहुिुखी फसिों िें से एक ह,ै जो 

स्िास््र् िाभ और व्यािसावर्क अिसरों की एक 

विस्तृत श्रृांखिा प्रिान करती ह।ै प्रसांस्करण चरणों, 

स्िास््र् िाभों और आप अपना खुि का सोर्ा-

आधाठरत उद्यि कैसे शरुू कर सकते हैं, इसके बारे 

िें जानें!  

• सोर्ाबीन के स्िास््र् िाभ 

• सोर्ाबीन प्रसांस्करण: चरण और उत्पाि 

• सोर्ा प्रसांस्करण िें उद्यविता 

• सोर्ा प्रसांस्करण िशीनरी और उसका रखरखाि 

• सोर्ा आटा, सोर्ा िधू और टोफू का पार्िट 

पिाांट बडे पैिाने पर उत्पािन। 

• बुवनर्ािी जैि रासार्वनक और सूक्ष्िजीिविज्ञानी 

विश्लेषण  

• प्रिाणपत्र एिां िानक 

• पैकेजजग 

• निप्रितयन के अिसर 

• िाइसेंजसग 

• आईसीएआर-सीआईएई िें ऊष्िार्न 

आज ही अपनी सोर्ा र्ात्रा शुरू करें! 
 

सोर्ा प्रसांस्करण व्यिसार् स्थावपत करन,े प्रिाणन 

हावसि करन,े र्ा वित्त पोषण के अिसर तिाशन े

के बारे िें अवधक जानकारी के विए, हिसे सांपकय  

करें: 

 

 प्रभारी 

सीईएसपीर्,ू आईसीएआर-सेंट्रि इांस्टीट्यटू ऑफ 

एग्रीककचरि इांजीवनर्ररग नबीबाग, बरैवसर्ा रोड, 

भोपाि-462038, ि.प्र. भारत 

फोन: 8839446165/9893141634 

ईििे: soybeantraining@gmail.com 
 

पात्रता: 

सोर्ा खाद्य प्रसांस्करण िें उद्यि स्थावपत करने के 

इच्िुक उद्यिी और इच्िुक। आिेिक के पास अांग्रेजी 

और जहिी पढ़ने और विखने का पर्ायप्त व्यािसावर्क 

कौशि होना चावहए। 
 

आििेन कैस ेकरें 

प्रवशक्षण शकुक रु. 10,620/- (18% जीएसटी 

सवहत) (नॉन-ठरफां डेबि) का भुगतान ऑनिाइन  

 के रूप िें https://eventform.in/view/cespu 

दकर्ा जाना ह।ै  
 

भोजनािर् और आिास  

प्रवतभावगर्ों को भुगतान के आधार पर आिास और 

भोजन उपिब्ध करार्ा जाएगा। सांस्थान न ेपठरसर 

िें भोजन कक्ष (प्रवशक्षण शुकक िें शाविि नहीं) के 

साथ सुसवित गेस्टहाउस बनार्ा ह।ै प्रवतभावगर्ों 

के पठरिार के सिस्र्ों र्ा िेहिानों को कोई आिास 

उपिब्ध नहीं करार्ा जाएगा। किरे की िरें िी गई 

हैं ….. गेस्ट हाउस िें उपिब्धता के अनुसार किरे 

आिांठटत दकर् ेजार्ेंगे।  
 

र्ात्रा  

प्रवतभावगर्ों को आईसीएआर-सीआईएई, भोपाि 

और िापस जान े के विए अपनी व्यिस्था स्िर्ां 

करनी होगी और शकुक का भुगतान करना होगा। 

 

https://eventform.in/view/cespu

